
	` Seuls les travailleurs formés et autorisés à le faire manipulent et entretiennent l’appareil. 

	` Toutes les défectuosités du siphon doivent être rapportées immédiatement à votre supérieur. 

	` Ne jamais essayer de réparer ou modifier le siphon.

	` S’assurer de toujours utiliser des cartouches originales.  

	` Remplir le siphon avec des liquides froids. Ne pas ajouter de matières insolubles, par exemple, 
des graines ou autres dans votre mélange. Cela pourrait entraîner un mauvais fonctionnement 
de l’équipement.  

	` Ne pas dépasser le maximum de liquide indiqué sur la bouteille.

	` Insérer la cartouche dans le support à cartouche et la visser sur la soupape d’admission. Lorsque 
votre siphon est prêt à l’utilisation, vous entendrez un sifflement. 

	` Ne pas placer le siphon près d’une source de chaleur (four, plaque à cuisson, etc.).  

	` Suivre les recommandations du fabricant, pour le nettoyage de votre siphon.  
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Faites de la restauration  
une industrie sécuritaire  
pour ses travailleurs!

	` Ne jamais ouvrir le siphon avant d’avoir dégagé la pression. Il s’agit tout simplement d’appuyer sur le levier et la 
pression résiduelle en sortira.   

	` Il ne faut pas oublier que votre contenant est sous pression. Il faut le manipuler avec soin. 
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