
	` Seuls les travailleurs formés et autorisés à le faire manipulent et entretiennent l’appareil.

	` S’assurer que les dispositifs de sécurité sont en bon état et fonctionnels.

	` Mettre l’appareil en marche.

	` Sélectionner la vitesse et l’épaisseur désirées.

	` Passer la pâte dans l’ouverture supérieure. 

	` Reprendre la pâte à la sortie de la façonneuse et recommencer le cycle pour obtenir  
une pâte plus mince.

	` Arrêter l’appareil.

	` Ne pas débrancher l’appareil en tirant sur le cordon d’alimentation. Saisissez la prise  
et retirez-la du mur.

	` Ne jamais utiliser la façonneuse si le cordon d’alimentation est défectueux.

	` Il est interdit de passer son bras sous le protecteur de la machine.

	` Ne jamais porter des gants, en raison du risque d’entraînement.

FAÇONNEUSE 
OU LAMINOIR

Méthodes de travail sécuritaires

	` La façonneuse (laminoir) doit avoir des protecteurs d’éloignement fixes ou munis de dispositifs d’interverrouillage  
qui empêchent les mains d’accéder aux rouleaux.

	` Un dispositif de commande et un dispositif d’arrêt doivent être facilement accessibles.

	` La machine ne doit pas redémarrer en cas de réalimentation électrique.

IDENTIFICATION DES MOYENS DE PROTECTION

Laminoir

VERSO  

Faites de la restauration  
une industrie sécuritaire  
pour ses travailleurs!
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PENDANT LE NETTOYAGE

	` ÉTEINDRE et DÉBRANCHER la façonneuse avant de la démonter  
(se référer à la fiche de cadenassage, si disponible).

	` Enlever les pièces mobiles et les nettoyer.

	` Nettoyer l’extérieur de la façonneuse avec un linge humide.

	` Replacer les pièces mobiles.

	` S’assurer que les dispositifs de sécurité sont fonctionnels et en place.

	` Avertir votre supérieur de toutes défectuosités.
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